
LUNCH MENU 

QAR 350 per guest - pairing QAR 50
 ٣٥٠ ريال قطري للفرد - مع مشروب ٥٠ ريال قطري  

Refined a course with extra Kristal caviar QAR 65

Locally caught sardine two-way
marinated, lightly cooked on rye bread toast, aromatic broth

سردين محلي بطريقتين
مطبوخ قليلًاً على خبز الجاودار المحمص، حساء عطري 

Swiss chard in its natural way, cédrat and pine nut
سويس شارد مع الليمون والصنوبر

Matured red mullet, fennel, sea urchin, rock fish sauce 
سمك البوري الأحمر، الشمر، قنفذ البحر، صوص السمك

OR  / و  أ

Loin of veal on the embers, watercress and bitter salad
لحم العجل مطبوخ على الجمر والجرجير والسلطة

Cacao, sour grapes and Merlot reduction  
الكاكاو والعنب الحامض وريداكشن الميرلوت

OR  / و  أ

Rhubarb, Sidr honey and sage composition
تركيبة الروبارب مع عسل السدر والمريمية

Please inform us about any dietary restrictions or allergies you may have 
يرجى إخباران في حال وجود طلبات خاصة بلاحمية الغذائية والعلاجية أوالحساسية من أي من المكونات


